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PATLICANLI PILAV

3 Bardak piring

1 Demet dereotu

2 Fincan zeytinyagi
Tuz

2 Patlican

Piring ayiklanip Gzerine kaynar tuzlu su dékuldr. Bir saat birakilir. Stiziillip tencereye konur ve tahta kagikla on
dakika kavrulur. Ote yandan patlicanlar kiigtk kiigik parcalara ayrilip bir fincan zeytinyadi iginde
pem-belesinceye kadar kavrulur ve yagiyle beraber pirincin bulundugu tencereye dokulir. Tuz ve ¢ bardak
sicak su katilarak pismeye birakilir. Pildv suyunu ¢ekince bir demet dereotunu ince ince kiyip i¢ine karistirmali,
hafif ateste yanm saat demlenmeye birakmalidir. Soguduktan sonra sofraya géttrmelidir.
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