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PATLICANLI KIYMALI FIRIN MAKARNA

250 grkalin makarna

250 gr yagsiz kiyma

2 patlican

3 yumurta

1,5 bardak sit

1,5 cay fincani kasar (rendelenmig)
100 gryag

1 sogan (buyUk)

tuz

karabiber

Makarna haglanir ve stizllir. Centilmis sogan ve kiyma yarim kasik yagla kavrulur. Tuz ve karabiber atilir.
Patlicanlar soyulup, ortalarindan enine olarak ikiser par¢aya boéltnir. Bir kere de boyuna olarak dilimlere kesilir.
Kalan yagla kizartilir. Kizaran patlicanlar 20 - 25 cm ¢apinda kenarli bir tepsiye ddsenir. Makarnanin yarisi
patlicanlarin Gzerine yayilir. Kiyma, makarnanin Ustiine dékdlur. Geri kalan makarna da kiymanin Ustiine
ddsenir. Peynirler, bitdn tepsinin Gstini kaplayacak sekilde serpilir. Diger taraftan yumurtalar sitle ¢irpilir ve
makarnanin Ustline gezdirilerek dokulir. Orta 1sil firinda Usti kizarip, yumurtal sit pihtilagip katilagincaya kadar

pigirilir.

ML® Firinda Patlicanli Makarna icin tiklayin
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