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PATLICANLI KEBAP (SANLIURFA)

4 adet iri kemer patlican
1 kg yagdh kuzu eti

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz
Garnitdr icin:

Kirmizi biber

Domates

Kuzu eti zirhla gekilerek kiyma haline getirilir. Uzerine tuz, biber eklenir ve yogrulur. Palicanlar kabuklu olarak,
enine 4 parcaya kesilir. Ozel kalin, kare sise 6nce patlican saplanir. Ardindan yarim portakal kadar et saplanir.
En son patlicanla tamamlanir. Her sise en fazla 4 parga patlican ve 3 parc¢a et saplanir. Mangal atesinde pisgirilir.
Kdzlenmis biber ve domates esliginde servise sunulur.

ML® Patlican Kebabi (Sivas Usull) icin tiklayin
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