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PATLICANLI CALLA (KONYA)

1 kg ege eti

3 adet patlican

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 adet domates

3 adet sivri biber

1 tath kasidi tuz

Et klgUk pargalara ayrilir, didiklide haglanir. Bagka bir tavada ince kiyiimig sogan tereyagi ile pembelestirilir.
Iri dogranmis biber , salga eklenir. Biber yumusayinca ince dogranmis domates ve tuz eklenir. Kugbasi
dogranmig patlican ilave edilir, 5 dakika birlikte kavrulur. Sonra pismis sulu ete eklenir. 15 dakika pisiirlir.
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