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PATLICANLI BULGUR PILAVI

2 patlican

1 sogan

2 domates

3 corba kagsiJ! tereyagdi

2 su bardagi pilavlik bulgur
Tuz, karabiber

Kip kiip dogradiginiz patlicanlar tereyaginda beg dakika kavurun. Sogani koyup bir miktar gevirin, ardindan
bulguru ekleyip kavurmaya devam edin. Rendelenmis domates ve sicak suyu katip 20 dakika pigirin. Isterseniz
kavurma esnasinda bir miktar salca ekleyebilirsiniz. Ocaktan alinca kiyilmig maydanoz ilave edip kisa sire
dinlendirirseniz lezzetinin guzellestigini fark edeceksiniz.
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