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PATLICANLI BULGUR PILAVI

2,5 su bardag pilavlik bulgur
2 domates

1 sogan

2 adet patlican

3 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber

Kiip seklinde dogranmis patlicanlari tereyaginda 5 dakika kavurun. Uzerine bulguru ekleyip rendelenmis
soganla 5 dakika daha kavurun. Rendelenmis domatesleri ve sicak suyu tizerine ekleyip kapagini kapatin ve 20
dakika daha pisirin. Isteyen kavurma esnasinda igine bir miktar salga ekleyebilir. Ya da maydanoz katip bes
dakika daha dinlendirin ve servis tabagina aktarin. Bu lezzetli pilavin yanina cacik ¢ok yakisiyor bilginiz oldun.
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