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PATLICANLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi sehriyeli bulgur
1 adet patlican

2 domates

2 adet sivri biber

1 sogan

3 yemek kasigi siviyag

3 bardak sicak su

Tuz

Karabiber

Patlicani kiiglk kipler halinde dograyarak tuzlu suya atip biraz acisinin gikmasini beklenir.

Suyunu iyice silkerek alin yagda 5 dakika kavurulur.

Uzerine ince dogranmis sogan, dogranmig biberler ve bulgur da eklenerek 5 dakika daha kavrulur.
Domates de rendelenerek Uzerine eklenir, onun da Uzerine 3 bardak sicak suy, tuz ve karabiber eklenir,
karistirip tencerenin kapagi kapatilir.

Takribi 20 dakika bu sekilde pisirdikten sonra servise sunulur.
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