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PATLICAN ZERRELI TAVUK

1 adet kii¢ik tavuk

2 adet orta boy patlican
2 adet domates

2 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1 tath kasidi tuz

Kapakli bir tencereye yag konur. Atege konur, 1sininca pargalara ayrilmig tavuk yerlestirilir. Bir ylz0 bir kag
dakika kizarinca diger yizu cevrilir. Uzerine ince kiyllmis sodan ve sarimsak serpilir. Kapak kapatilir. 5-6 dakika
pisirilir. Rende domates yayilir ve tuz serpilir. Son olarak kabuklu olarak kugbasi buyUkligunde dogranmis
patlicanlar birakilir, kapak kapatilir. Orta ateste 20 dakika pisirilir.
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