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PATLICAN TURSUSU (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Cicekten yeni ¢cikmis kiigUk patlicanlarin sadece sap kisimlari kesilerek bol suda haglanir ve orta kisimlari
yarilarak acilir. Diger tarafta ince kiyilmis lahana, kiicik dogranmis domates ve ince kiyllmis aci kirmizi basak
biberleri ile kanigtinlip el ile ovularak yumusatilir. Bu karigima sirke de katilarak iyice tekrar karistirilir. Bu karigim
haslanmig ve ortasi yarilmis patlicanlarin i¢cine doldurularak az haglanip yumusatilmis kereviz saplan ile
baglanip, toprak kiplere veya kavanozlara dizilerek yeteri kadar tuzlu su ilave edilip Uzeri kapatilir. Yaklasik bir
ay kadar sonra yenmeye hazir olur. Serin bir yerde saklanmalidir.
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