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PATLICAN PABUCAKIS

4 adet orta boy patlican

1 su barda@i kasar peyniri
1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

2 adet yumurta sarisi

1 adet kirmizi biber
Karabiber

Patlicanlar kézleyin. Boylamasina ikiye bdltn, i¢clerini ¢ikarip, kenara ayirin. Diglarini yirtmamaya 6zen
gostererek, patlicanin ug tarafini 2 cm. kadar ige katlayin (terlik sekli verin). Yumurta sarilarini ¢irpin. Ayirdiginiz
patlicanlarin i¢lerine, rendelenmis kasar peyniri, ¢irpilmis yumurta sarisi, tuz ve karabiber ekleyip, iyice
harmanlayin. Patlicanlarin iglerini bu hargla doldurup, tzerlerini dizelttikten sonra, yaglanmig firin tepsisine
dizin. 1 yumurta sarisini ¢irpin, patlicanlarin tizerine siiriin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Uzeri
kizarincaya kadar pisirin.
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