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PATLICAN MUSAKKASI

Patlicanlari 4-5 yerinden serit gibi soyarak uzunlamasina dérde béllip dograyiniz. Kuvvetli ateste sadeyagdan
gecirerek stizlp bir kaba ¢ikariniz. Tavada 2 sogan ¢entip kagsikla karigtirarak 6ldiriniz. Yari yagh kugbasi
etlerle kaburga etlerini igine atarak pembeleginceye dek karistirip indiriniz. Kirmizi domatesi 2 parcaya ayiriniz.
Bir pargasini kughanenin ortasina koyunuz, etrafina etlerle patlicanlar dizgin dizerek tekrar kaburga etlerini
serpip patlicanlar diziniz. Bu bigimde kushane dolunca tuz, biber ve baharat ekerek beraber oluncaya kadar
domates ve etsuyu koyup kapali olarak orta atese suriinliz, pisince kushaneyi tabagda g¢eviriniz.
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