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PATLICAN MUSAKKA

5 patlican

1 orta boy sogan

250 gr. Kiyma

2 domates

2 yesil biber

2-3 kagik sivi yad

tuz, karabiber

2 kasik domates salcasi

Patlicanlar aralikli soyulup, parmak kaliniginda halkalara kesilir. Hafifge kizartilir. Kiymalar 2-3 kagik yagda
soganlarla kavrulur.Inge ince dogranmis yesil biber ilave edilir.Salga da konularak kavurma islemi ettirilir. Kiglk
dogranmig domatesler de beraberce kavurulup, tuz karabiber ilavesi yapilir ve atesten alinir. Halka patlicanlar
bir tencereye dizilir. Patlicanlarin Gzerine hazirlanan kiyma karigimi dékaldr. Uzerine kafi miktarda su ilave edilir
ve orta ateste beraberce pigirilir.
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