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ETLI PATLICAN MUSAKKA

750 gr. patlican

250 gr. kugbas! koyun eti

2 orta boy sogan

2 orta boy domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@i aygicek yagi

1'er cay kasidi karabiber, yeni bahar
Tuz

Patlicanlarin kabuklarini kisim kisim soyup uzunlamasina t¢e bélip sonra ikiye ayirin. Tuzlayip kizgin yagda her
iki tarafi pembeleginceye kadar kizartin. Yagini stiziin. Bir tencerede yag eritip ¢entilmis soganlari kavurun.
Etleri ilave edip 5-10 dakika kadar karigtirarak kavurun. Tuz, karabiber ve yenibahar ilave edin. Domateslerin
kabuklarini soyup kip kiip dograyin. Patlicanlar da tencereye dizip Uzerini drtecek kadar sicak su koyup kisik
ateste pigirin.

ML® Domates Bastl icin tiklayin
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