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PATLICAN MUSAKKA

150 gr. kiyma
2 patlican

2 domates

3-4 yesil biber
1 sogan

1 kasik salca
1 dis sarimsak
Karabiber

Tuz

Patlicanlari yikayip bir parmak genigliginde kesip tuzlu suda 5 dakika bekletip kagit havluya alip suyunu
cekmesini sagliyoruz ve kizgin yagda gok pismeyecek sekilde kizartip genig firin kabinin tabanina diziyoruz.
Ote yandan sogani biberleri soyulmus domatesleri rondodan gegiriyoruz.

Tavaya yad koyup kizdiriyoruz sogan biber ve domates karisimini kavuruyoruz.

Daha sonra kiymay! ve salcayi ilave edip 2-3 dk. soteliyoruz. 1 dis sarimsagimizi, tuz ve karabiberi de ilave edip
atesten aliyoruz ve tenceredeki patlicanlarimizin Uzerine seriyoruz.

Uzerine 1 su bardadi su gezdirip firnda yaklasik 10 dakika pisirip servis yapiyoruz.
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