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PATLICAN MUSAKKA (YUNANISTAN)

6 kisilik Gerekli malzeme:
1,5 kg orta boy patlican
500 gr dana kiyma

3 adet orta boy sogan

3 adet iri domates

2 su bardagi besamel sos
1 cay bardagi zeytinyag
1 demet maydanoz

150 gr parmesan peyniri
Muscat cevizi

Tuz,

karabiber,

tarcin

Ekmek ici

2 yumurta

Patlicanlari yikayin, kurulayin ve saplarini kesin. ince dilimler halinde keserek iyice tuzlayin ve bir saat bekletin.
Bu arada besamel sosu hazirlayin. Soganlari iyice kiyip sote edin. Kabugu soyulmus ve ¢ekirdekleri alinmisg
domatesleri kiigUk kiip seklinde keserek ilave edin.

Tuz, biber, tar¢in, muscat cevizi, maydanoz, ve kiymayi ilave edip yavas yavas karistirarak 15 dakika pigirin.
Atesten alarak 1 ¢orba kasigi ekmek igi, 2 ¢irpilmig yumurta akini ilave edin ve karistirin.

Patlican dilimlerini yikayin, kurulayin ve bir tavada zeytinyaginda yakmadan kizartin. Isiya dayanikli cam kabi
hafifce yagdlayin. Bir sira patlican, bir sira har¢ déseyin ve son kati patlicanla bitirin. 2 yumurta sarisi ve
rendelenmis parmesanla karistirlmis besamel sosuyla Gzerini kaplayip 180 derecelik firnda 45 dakika pisirin.
Sicak olarak servis yapin.
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