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PATLICAN KURUTMASI

Patlicanin i¢i ¢ikarilir ve kabuklari dolmalik olarak kurutulur. Patlicanin kabuklari 5-6 dakika kaynar suda
haslandiktan sonra, 65-70 derece sicakliktaki kurutma firinina konur. Patlicanin glineste kurutulmasi pek iyi
sonug vermez.

ML® Karniyarik Kurusu icin tiklayin
ML® Karniyarik Kurusu (gorsel)
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