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PATLICAN KEBABI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
4 Adet yesil biber

6 Adet patlican

4 Adet Domates

1 Adet sogan

0,5 Demet maydonoz

2 Su Bardagi su _
500 gr KUSBASI KOYUN ETI
1 Tath Kagig karabiber

0,5 Su Bardag: cicek yagi

Bir tencere ince dogranmig sogan, yikanmig stizilmig kugbag! et ve sanayag konur, ara ara karigtirilarak
kavrulur. Uzerine sulandiriimis salga ve tuz konur kapatilir. Etler yumusayincaya kadar pisirilir. Patlicanlarin
kabuklari alacali soyulur. 3 cm uzunlugunda dogranarak Uzerlerine tuz ekilir, elle ovulur. 10-15 dakika bekletilir,
yikanir kurulanir gigek yaginda kizartilir. Uygun buyUkliikte bir tepsinin kenarlarina patlicanlar yerlestirilir,
ortasina et suyu ile birlikte konur. Uzeri dilimler halinde domates ve uzunlamasina kesilmis biberlerle sislenir.
10-15 dakika firinda pisirilir, Gzerine kiyilmig maydonoz serpilerek servis yapilir.
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