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PATLICAN KEBABI

750 gr. yagsiz dana kusbasgi

2 sogan (kuguk dogranmis)

5 gorba kasigi SANA

3 domates (2'si kiiglk dogranmig, 1'i dilimlenmisg)
tuz, karabiber (arzuya gore)

4 patlican

2 dolmalik biber (halka halka kesilmis)

2 kasik SANA ile et ve soganlari 10 dakika kavurun. Kiglik dogranmis domatesleri, tuz ve biberi katin.
Tencerenin kapagini kapatarak hafif ateste etler yumusayincaya kadar pisirin. Serit serit soyulmus patlicanlar 2
cm. kalinliginda halkalar halinde dograyin. Patlicanlari bol tuzlu soguk suda 30 dakika bekletin. Sularini siktiktan
sonra kurulayin.

3 corba kasigi SANA'yI tavada eritin. Patlicanlarin iki yliziini kizartin. Yassi bir tencereye tek sira halinde dizin.
Pisirdiginiz etleri Gzerlerine yayin. Halka biberler ve domates dilimleri ile sUsleyin.

Kapagini kapatip orta hararette 20-25 dakika pisirin. Domatesli pilav ile servis edin.
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