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PATLICAN KEBABI

750 kg. koyun eti,

4 domates,

3 ¢orba kasiJi sadeyag,
yeteri kadar tuz, karabiber,
4 patlican,

1 cay bardagi cicek yagi.

Kemigi ayrilimis koyun etini suyunu ¢ekinceye kadar kavurun, sonra sadeyag katip kizartin. Alaca soyulup
dilimlenmis patlicani kizartip bir tepsiye yayin. Etleri Gstline koyun, domatesi, tuz, karabiber, cicekyadi karnstirip
koyu bir salga hazirlayin, sonra etlerin tizerine ddkdp firina verin.
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