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PATLICAN IMAMBAYILDI

1250 gr. patlican

1+1/4 bardak zeytinyag!
5 blylk sogan

3 blylk domates

3,5 bardak su

14 dis sarimsak

1,5 demet maydanoz
1,5 tath kasigi toz seker
2 tath kasig tuz

Bir tencereye yarim ay seklinde soganlari dograyin, avucla ovduktan sonra bunlara kabuklari ve ¢ekirdekleri
¢ikartilarak kiguk kiguk dogranmis domatesleri ilave edin. Sarmisak, kiyilmis maydanoz, tuz da koyarak
karistinin ve bir tarafa birakin. Patlicanlari, alaca alaca soyun, baslarindan alt kisimlarina kadar keserek
gbvdeleri dérde yarin ve yarik kisimlarini i¢lerine, sogan ve domates harci doldurarak bir tencereye déseyin.
Patlicanlarin Gzerine zeytinya, ik su, toz seker, tuz ilave ederek atesin Uzerine oturtun ve bir buguk saat
pisirin. Patlicanlar yumusayip suyunu ¢ekince tencereyi atesten indirin. Sojuyunca tabaga alarak servis yapin.
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