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PATLICAN FIRIN

300 gr kiyma

2 adet sogan

2 adet domates

6 adet patlican

1/2 paket margarin

3 adet sivri biber

1/2 demet maydanoz

1 kahve kasi§i karabiber
Dereotu

2 kahve kasigi tuz

Patlicanlar ug kisimlarindan baglanarak ocakta kozleyin, soyup ince ince kiyin. Yagladiginiz kiigtk bir tepsiye
dizin. Ince dogradiginiz sogan, biber ve kiymayi yagda kavurun, soyup dogradiginiz domatesler, tuz ve
karabiberle kangtirin. Atesten ¢ektiginizde ince kiydiginiz maydanoz ve dereotunu ilave edin. Onceden tepsiye
dizdiginiz patlicanlarin Gzerine hazirladiginiz harci yayip, firina verin, hafif ateste birka¢ dakika daha pisirdikten
sonra servis yapin.
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