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PATLICAN CIVE (ANTALYA)

4 corba kasig margarin
2 ortaboy patlican

1 ortaboy sodan

3-4 tane sivribiber

2 ortaboy domates

1/2 cay bardag piring

1 tath kasidi tuz,pulbiber

Patlicanlar alaca soyup, kip dograyalim. Tuzlu suda yarim saat bekleterek yikayip stizgece alalim ve suyunu
slizelim. Tencereye margarini koyalim kiip dogranmig soganlari pembelesene dek kavuralim,ki¢cik dogranmis
sivribiberleri de koyup 2 dakika daha kavuralim, patlicanlar ekleyip yumusayana dek kavurmaya devam edelim,
dometesleri findik blyukliginde dograyarak ekleyelim 1 dk. daha kavurup tzerine piringleri serpelim ve
sebzelerin Gzerini asacak kadar sicak su koyup tuzunu ve pulbiberide ekleyip pisirelim.Soduduktan sonra
Uzerine kiyllmig maydanoz serperek servis yapalim.
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