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PATATESTEN KANAPE EKMEGI

500 gram patates

1 adet bitln yumurta

40 gram tereyag

biraz tuz

40 gram rende gravyer veya kasar peyniri

1) Bir tencereye 500 gram patates ile Ustlerini kaplayabilecek kadar su doldurduktan sonra, patatesleri iyice
yumusak bir hale gelinciye kadar haglamali, sonra sudan alarak kabuklarini soymali ve pompres veya et
makinasindan iki defa gegirmelidir.

2) Makinadan gegirmis oldugumuz bu pire halindeki patateslere 1 adet bitiin yumurta, 40 gram tereyagi, 40
gram rende kager veya gravyer ile bir miktar da tuz ilave ederek hepsini iyice bir karistirmak suretile bunlari
hamur haline getirmelidir.

3) Bilahare elde edilen bu patates hamurunu bir sikma torbasina koyarak i¢i iyice yaglanmig bir firin tepsisine 8
ila 10 santim kutrunda helezonik yuvarlaklar sikmali, herbir helezoni seklin yan ve st kisimlarina da birer
yuvarlak daha sikmak suretile bu helezoni sekillerin kenarlarinda divarimsi bir cergeve viicuda getirmeli, sonra
da bunlari orta hararetteki firina sirerek kanape patateslerin Ustleri hafifge kizarincaya kadar asag yukarn 30
dakika pisirmelidir.
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