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PATATESLI VE SOGANLI KEK

https://www.elele.com.tr

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi zeytinyagi

3 su bardagi tam budday unu
1 paket kabartma tozu

Tuz

3 patates

1 sogan

Uzeri igin:

Labne peynir

Yumurtalar, yogurt ve zeytinyadini genis bir kasede ¢irpin. Un, kabartma tozu ve bir tutam kadar tuzu ilave edip
bir spatula yardimiyla karigtirin. Rendelediginiz patatesler ve piyazlik dogradiginiz sogan ilave edip tekrar
karistirin ve harci yagladiginiz bir kek kalibina aktarin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
Soguduktan sonra dilimleyin ve (izerine labne peynir siirerek servis yapin.
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