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PATATESLI VE MISIRLI OMLET

6 klguk tath patates (soyulmus ve kip seklinde dogranmisg)
2 tane yumurta (¢irpilmis)

2 adet taze sogan (dogranmis, sadece yesil kisimlar)
2 yesil biber (dogranmig)

100 gr. kavurma (kip seklinde dogranmis)

100 gr. misir

1 avug kadar rendelenmig Kasar peyniri

1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi bal

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 yemek kasigdi tereyagi

Patatesleri ve kavurmay kiip kiip dograyin. Taze soganlarin yesil kisimlarini ve yesil biberleri halka halka
dograyin.

Malzemeleri hazirlarken firini 250 C%'de isitin. Patatesleri yadh kagit serdiginiz tepside altin sarisi kivamina
gelene kadar firnlayin. Patatesler olduktan sonra, yesil biber ve kavurmayi tepsiye ekleyin. Birkag¢ dakika firinda
patateslerle bas basa birakin.

Daha énceden ¢irptiginiz yumurtayi tereyagi ile hazirlanmis kizgin bir tavada hizlica karistirarak pisirin. (Hafif
sulu birakirsaniz malzemeye daha iyi karisacaktir)

Butlin malzemeyi bir kaseye bosaltin ve hardal ve balin iyice dagildigindan emin olarak karigtirin. Kasenin
Uzerini hafifce drtecek sekilde kasari rendeleyin ve eriyene kadar firina verin.
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