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PATATESLI TAVSAN

1 tavsan
hardal
margarin

4 patates

2 dis sarimsak
tuz

karabiber

Tavsan temizlenip yikanir. Yaglanarak kizartilir. Bu pisirme slresi devamli yaglamak suretiyle 25 dakika
sUrecektir. Sonra Uzerine tuz ve karabiber strulUr.

Bir baska kapta karabiber, sarimsak, hardal karistirilir. Bu karisim sicak servis tabagina alinan tavsan etine
sdraldr. 15 dakika bekletilir. Bu arada patatesler soyularak yuvarlaklar halinde hafifge kizartilir. Tuz ve karabiber
dokalerek etin etrafina yerlegtirilir. Uzerlerine de tavsanin kizartildidi kapta kalan su dékalir. Maydanozla da
slislendikten sonra servis yapllir.
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