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PATATESLI TAHINLI HUMUS

6 adet orta boy patates

3 dis sarimsak

5 yemek kasigi tahin

1 cay bardagi ilik su

1 adet limonun limonun suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi pul biber
2 adet salatalik tursusu

100 gryag

Patateslerin kabuklarini soyup, iri kugbasi et formunda dograyin. Sonra da bir tencereye bu patatesleri
yerlestirip, Gzerini kapatacak kadar ilik su koyun. Tuzunu atip iyice haglayin. Haglanan patatesleri stizdiriin ve
purizsuz bir hale gelinceye kadar ¢atalla ezin.sanayagl, Igine dévilmis sarimsaklari, tuz, kimyon ve limon
suyunu ekleyip, karigtirin.

Ote yandan tahini 1 cay bardagi ilik suyla iyice karigtirin ve patateslere ilave edip tekrar karigtirin. Simdi de
servis tabagina patatesli humusu yayin. Uzerine kirmizi biberi serpestirin. En sonunda salatalik tursusuyla
sUsleyerek servise sunun.
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