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PATATESLI SOMON

2 adet patates

8 corba kagiJi tereyagdi

Yarim kg. somon file

4 dis sarimsak

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Yarim demet dereotu

Tuz

Karabiber

1/3 su bardagi krema (100 ml.)
Yarim demet maydanoz

2 dilim beyaz tost ekmegi

Finni 200 derecede isitalim. Patatesleri yarim cm. kalinigindaki halkalari fritdzde hafif pembelesinceye kadar
kizartalim. Kagit havlu Gzerine alalim. Firin tepsisini tereyagdinin yarisi ile yaglayalim. Tepsiye kizarmig
patatesleri, halka halka kestigimiz somon dilimlerini dizelim. Ustline kremanin yarisini ve dereotunu ekleyelim.
Tekrar patates dilimlerini dizelim. Uzerine kalan tereyadini parcalar halinde koyup tepsiyi folyoyla kapatip 15
dakika firinda pigirelim. Bu arada tost ekmeklerini, hafif pembelesinceye kadar kizartalim. Kizarmig ekmekleri,
sarimsak, maydanoz, tuz ve biberle, ekmekleri kiiglik parcalar haline gelene kadar robotta 6gutelim. Tepsiyi
firndan alip bu karigimi patateslerin Ustiine dékelim ve Ustini kapatmadan 15 dakika kadar, kitir olana dek
pisirelim. Firndan ¢gikarmadan dnce kalan kremay!i ve kasar peynirini Gstline dokup, peynirler eriyene dek
pisirelim. Daha sonra da servis yapalim.
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