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PATATESLI SARMA BOREK (HAZIR YUFKA)

Elif Korkmazel

3 adet yufka

2 adet patates

2 su bardagi sut

Yarim demet maydanoz
2 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber

100 gram beyaz peynir

Patatesleri soyup iyice haslayin. Sttl bagka bir tencerede kaynatin, icine haslanmis ezilmis patatesleri koyup
karistinn. Rendelenmis patatese tereyadini da koyup karistirmaya devam edin. Tuz karabiberi de ekleyip,
kiyilmig maydanozlari ilave edip i¢ malzemeyi hazirlayin. Suluca bir karisim olmali ki yufkalarin Gzerine rahatca
sUrdlebilsin. 1 yufkayi tezgah Uzerinde agip, Uzerine sitll patatesli karisimdan bir miktar strtp 2. yufkayi da
Uzerine koyun. Karisimimdan tekrar tzerine surtip son yufkayi da Gzerine kapatin ve rulo seklinde sarip
buzdolabinda 2 saat bekletin. Cikartip bir parmak kalinliginda dilimleyip tepsiye dizin ve 200 derecedeki
Onceden isitilmig firinda pisirin. Sicak ya da soguk servis yapin.
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Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 21.09.2014
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