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PATATESLI SANDAL BOREK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Adet sogan

1 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

2 Adet patates

2 Yemek Kasidi zeytinyagi

1 Cay Bardagi yogurt

1 Gay Bardagi st

1 Gay Kasigi Kirmizi Pulbiber
1 Cay Kasigi tuz

4 Yemek Kasi§i siviyag

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber

Un, bir tutam tuz ve kabartma tozunu bir kaba eleyip ortasini havuz seklinde agin. Ortasina yumurtanin akini,
oda sicakliginda bekletilmis margarin, sit, yodurt ve siviyadi katarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur
elde edene kadar yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle érterek yarim saat dinlenmeye birakin. Bu arada ici
icin bir tencereye sodani kicUk kigik dograyin ve zeytinyaginda pembelesene kadar kavurun. Gig olarak
rendelenmig patatesleri, tuz, karabiber ve pulbiberi katip patatesler yumusayincaya kadar pisirin ve sogumaya
birakin. Dinlenmis hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip merdane ile agin. Bir su bardagi ile
yuvarlaklar kesin. Yuvarlaklarin ortasina patates harcindan bir tatl kasigi koyup, hamuru ortasi agik kalacak
sekilde iki ucundan kapatin. Yaglanmis tepsiye dizin, tizerine yumurta sarisi sirin. Onceden isitilmig 180°
firnda 25-30 dakika pisirin.
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