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PATATESLI RULO

4 adet yufka,

1 adet yumurta sarisi,
1.5 kg. patates,

1 su bardag stit,

3 kahve fincani margarin,
250 gram beyaz peynir,
Uzerine:

2 kahve fincani margarin

Patatesleri haglayip ezin. Patatesi, 3 kahve fincani erimis margarini, stitl, beyaz peyniri karistirip, bulamag
haline getirin.

Bir tepsiye yufkayi yayin. Uzerine kalan erimis margarini stiriin. 2 yufkayi Gizerine koyun. Patatesli harcin yarisini
doékin ve tekrar bir yufka koyun. Uzerine 2 kahve fincani eritilmis margarin strin. Son yufkayida serip en Uste
patatesli harci ekleyin. Keskin bir bigakla bir parmak kalinliginda kesin.

Yatik olarak yaglanmis tepsiye dizin. Yarim saat dinlendirip Uzerine yumurta sarisi siriin. 230 derecelik firinda
Uzeri kizarana kadar pisirip sicak olarak servis yapin.

ML® Makarnali Rulo Bérek (goérsel)
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