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PATATESLI POGACA

Hamur icin:

3/4 su bardagi siviyag

1 corba kasigi margarin
Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

2 adet patates

100 gr. beyaz peynir

50 gr. kagar peyniri
Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
50 gr. rendelenmis kasar peyniri

Bir kapta hamur igin siviyagd, margarin, su, tuz ve aldigi kadar unu karistirin. Kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edene dek yogurun. Patatesleri haslayip ezin, peynirlerle karstirin. Hamuru yarim santim
kalinhginda acin, bardak yardimiyla yuvarlaklar ¢ikarin. Yuvarlak dilimlerin Gzerine i¢i pay edin. Yarim ay
seklinde kapatin. Yaglanmis tepsiye dizin, yumurta sarisi striin. Rendelenmis kasar peyniri serpip, dnceden
isitilmig 190 derece firinda 15 dakika pisirin.
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