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PATATESLI POGACA

1 yumurta aki
1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi eritiimis margarin

bir miktar galate unu 1 paket vanilya
Patates

sogan

ici icin:

Bir miktar haslanip ezilmis patates
yumurta aki, yogdurt, yaglar, kabartma tozu ve vanilyayi kulak memesi kivamina gelene degin unla yogur. kiiguk

toplar yaparak igine patates icimizden bir miktar koyup, yuvarlayarak 6nce yumurtanin sarisi daha sonra
dagalete ununa batirip tepsiye diz. 200 derece firinda yaklasik 30-40 dakika pisirin.

ML® Pogaca icin tiklayin
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