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PATATESLI PILIC

4 adet Banvit Pilic G6gus Bonfile

2 adet yumurta

3 adet orta boy patates (rendelenmis)

1 corba kasigi taze sogan (ince kiyiimig)
1 corba kagigr maydanoz (ince kiyllmig)
6 corba kasigi un

2 corba kasigi zeytinyagi

Tuz (arzu edilen miktarda)

Bir adet yumurtayi ¢irpin. Taze sogan, maydanoz, tuz ve patatesi karigtirin.

Etleri iki strecin arasina yerlestirip, ddverek ¢ok hafif inceltin.

Kalan yumurtayi ¢irpin.

Etleri sirasiyla una ve yumurtaya bulayin.

Yagi isitip, etlerin her iki yizini 3'er dak. pisirin. Bir firin tepsisine yerlestirip, Gzerlerine patatesli karisimi
paylastirin.

Onceden i1sitilmig 200° C firinda, Gizerleri pembelesinceye kadar, yaklasik 15-20 dak. pisirin.

Arzu ederseniz sebze veya salata ile birlikte servis yapin.
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