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PATATESLI PAZI SARMASI

4 adet haglanmig patates

1 demet pazi yapragi

4-5 adet kdzlenmis kirmizi biber
4 dis sarimsak

1 adet limon suyu

1 cay kasigi tuz

1 ¢ay fincani eritilmis margarin

4 dis sarimsagi kabuklarini temizleyip iyice ezin. Yarim su bardagi sana klasik yagi ve 1 limonun suyu ile
karistinin. 4 adet orta boy haglanmis patatesleri bir ¢atal yardimi ile iyice ezin. Hazirladiginiz sarimsak, margarin
ve limon suyu karigsiminin yarisini ezdiginiz patatese ekleyerek iyice karigtirin. Bir kg. pazi yapragini kaynar suya
batirip ¢ikarin. Pazilarin ortasinda ki blytk damari keserek alin. Kalan kiigik damarlari ise bigagin sapi ile ezin.
Pazi yapragini diz bir zemine serin ve Uzerine patates puresi harcindan 1 kasik koyun ve diizeltin. Uzerine
jalyen seklinde kesilmis kdzlenmis biberi koyun ve sarin. Sardiginiz pazilar 2 cm eninde keserek yan gevirin ve

servis tabagina dizin. Har¢ bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. En sonunda sarimsak sosunun kalanini pazilarin
Uzerine dbkerek servis yapin.
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