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PATATESLI PAZI

Malzemeler

3 adet iri patates

1 adet dolmalik kirmizi biber
1,5 kg pazi

2 corba kagsiJi tereyadi (30 gr.)
1/2 limon kabugu rendesi
1/2 limonun suyu

2 dis sarimsak

1 su barda@ krema (200 ml)
2 cay kasigi toz seker

Tuz, karabiber

Yapiligi

Pazilari yikayip, ayiklayin. Saplarini yapraklarindan ayirin ve 2-3 cmlik pargalar halinde dograyin.

Patatesleri, soyduktan sonra; uzunlamasina, dérde bdlin ve tuzlu suyun i¢inde bir kenara ayirin.

Kirmizi biberi kliglk parcalar halinde dograyin.

Tereyagini bir tencerede eritin ve patatesleri yagda, 5 dk kadar kavurun. Daha sonra pazi saplarini, kirmizi
biberi ve sarimsagi ilave ederek, kavurmaya devam edin. 1+1/2 su bardagi sicak su ekleyin ve tencerenin agzi
kapali olarak 15 dk pisirin.

Ayirmig oldugunuz pazi yapraklarini ince ince Kiyin ve tencereye ilave ederek, 10 dk daha pisirin.

Kremayi ilave edip; limon suyu, tuz, karabiber ve 2 ¢ay kasidi sekerle lezzetlendirip, 1 dk daha ateste tutun.
Rende limon kabuklariyla susleyerek servis yapin.
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