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PATATESLI OMLET

Malzemesi:

8 yumurta

600 gr. patates (kabuklari soyulmus ikiye bélinmuUs ve haglanmig)
3 corba kasiJi ince dogranmis maydanoz

Tuz

Biber

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Hardal

1 bas ezilmis sarimsak

Hazirlanisi:

Haslanmig patatesleri bir kaseye koyarak catalla ezin. igine sarimsak ve maydanozlari koyun, yumurtalari
patateslerin Uzerine kirarak iyice kanstirin, tuz ve biberi ekleyin. Dibi kalin bir tavada yagdi kizdirin, omleti icine
koyduktan sonra atesi kisin. Omletin alt kismi kizarana kadar on beg dakika pisirin. Tavayi ocaktan alarak
Uzerine bir tabak 6rtlip omleti ters ¢evirin. Pismemis yanini yeniden tavaya koyarak on dakika daha pisirin.
Limon kabugu ve hardalla stsleyerek servis yapin.

Not: Patates yerine et kullanarak ayni sekilde etli omlet de hazirlayabilirsiniz. Yarim kilo dana,veya kuzu etini
kiyma haline getirdikten sonra, sogan ve baharat katarak iyice kavurun.
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