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PATATESLI NOHUT CORBASI

T.C. Berlin Blyukelgiligi

5 tane patates

1/2 su bardag: pilavlik bulgur (100 g)
1 su barda@ haslanmig nohut (250 g)
1 sogan

3 ¢orba kasig margarin (30 g)

1 ¢corba kasigi domates salgasi (10 g)
1 corba kasigi nane (9 g) ve tuz (10 g)
5 bardak su (1 1)

Patatesler yikanip haslanir, soyduktan sonra ¢atalla ezerek pure yaplilir.

Margarin tencerede eritilir ve soganlar kiyilip pembelestirilir.

Bulgur yikanip tencereye eklenir ve 5 bardak su ilave edip 20 dakika pisirilir.

Salca ¢orba suyundan alinacak kiguk bir miktarda eritilir ve patetes puresi, haglanmis nohut ve tuz ile birlikte
tencereye ilave edip karigtinilir. Yedi dakika daha pisirdikten sonra Ustline nane serpilir ve atesten alinir.
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