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PATATESLI MANTARLI BIFTEK

1 kg. biftek

500 gram mantar

6- 7 kiguk patates

3 iri domates

1 kuru sogan

1 tath kasidi biber salgasi
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

100 gram yag

1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi pul biber
2 cay bardagi su

Mantarlar yikanir ayiklanir, ince dogranir. iki kasik yagda sotelenir.

Domatesler blendirda gekilir veya ince rendelenir. Salga, tuz, karabiber ilave edilir karigtirilir.

Hazirlanan domatesli sosun bir kismi bifteklerin igine bir kagikla strtlir. Mantar esit miktarda bélinerek
bifteklerin icine konur ve biftekler sarilir.

Didukli tencereye sarmalar bozulmayacak sekilde siralanir. Patatesler ve sogan soyulur. Onlarda yerlestirilir.
(Patatesler ¢ok kiiglkse btiin olarak ,veya ikiye boliinerek, Sogan ise dogranmadan biitiin olarak konur)
Kalan domates sosu, yag, su yemegin Uzerine gezdirilir. Pul biber, kekik ilave edilir, kapadi kapatilir. 10 dakika
pigirilir.

Sogutup buharini bosalttiginiz diidUklU tencereyi agip etler bir firin kabina aktarilir. Firinda 10 dakika kizartilir ve
servis yapllir.
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