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PATATESLI KOL BOREGI

150 gr. Tereyad!
4 adet Sogan

4 adet Yufka

1 kg. Patates
Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayin, kabuklarini soyup para seklinde dograyin. Tereyaginin yarisini bir tavada eritin, soganlari
yagda oldurin, patatesleri ekleyin. Yaklasik 10 dakika kavurduktan sonra tuz, karabiber ve maydanozu ekleyin.
Bir firin tepsisinin dibini yagdlayin. Yufkalarin bir ucunu hargla doldurun, kivirarak kalem gibi sarin. Rulo yaptiginiz
hamuru tepsiye yerlestirin. Kalan yag eritip tepsideki yufkalarin Gzerine gezdirin. 180 C isitilmig firinda 30
dakika pisirin.

ML® Acma Kol Boredi icin tiklayin
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