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PATATESLI KOFTE

600 gram kiyma

1 adet sogan

1 yumurta

3 dilim ekmek ici

1 tath kasigdi sirke

1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi kekik, kimyon, pul biber tuz, karabiber
20 adet arpacik sogan

2 adet patates

2 adet kirmizi dolmalik biber
4 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢orba kasigi biber salgasi

Koftesi icin gereken malzemeleri karistirip uzun kéfteler yapin. Yagin iginde biraz kizartin. Kofteleri ¢ikartip
arpacik soganlari kizartin, sonra patateslerin hepsini koftenin Gzerine alin. Tencereye yag ve salga ekleyin, su
da ilave edip kaynatin. Igine kizaran koéfte ve diger malzemeleri koyup ister firinda isterseniz de ocakta pisirin.
Sicak olarak ikram edin.
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