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PATATESLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

1 adet kuru sogan

3 adet orta boy patates

2 adet kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Kirmizi biber (biraz bolca)
Pul biber (biraz bolca)
Tuz

Derin bir kapta yumurta ve siviyag cirpilir. Rendelenmis kuru sogan ve yogurt eklenip tekrar ¢irpilir. Patatesler
kicUk kareler halinde dodranip karisima eklenir. Tuz, kirmizibiber ve pulbiber ekleyip iyice karigtirilir. Un ilave
edilip karigtinimaya devam edilir. Un kek kivamina gelene kadar eklenir, i¢erisine kabartma tozu da eklenip
yaglanmis firin tepsisine yayilir. Firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir.
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