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PATATESLI KEK

4 Kisilik MALZEMELER

250 gr patates

2 su bardagi un

3 corbakasigi tereyagdi (veya margarin)
1 su barda@i dévilmis ceviz
1.5 su bardagi irmik

1 paket maya

1 su bardagi toiseker

1 caykasi§i toz targin

2 yumurta

Hint cevizi (mlskat)

HAZIRLANISI

Patatesleri yikayin, haslayip soyun. Ezerek stizgec¢ten gecirin ve pure haline getirip bir kaba koyun.

Elediginiz unu, kugbasi iriliginde kestiginiz tereyadi (veya margarini), irmidi, tozsekeri, mayayi,tarcini ve hint
cevizini ilave edin.

Cirpilmis yumurta sarilarini, dévilmis cevizi ekleyin. Daha sonra, kar haline gelen kadar ¢irptiginiz yumurta
aklarini yavas yavas ekleyin.

Yaglanmis firin tepsisine diizgin sekilde bu hamuru yayin ve dnceden isittiginiz 180 derecelik firinda 15 dakika
pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra baklava seklinde kesip ilinmaya birakin.

ML® Royal Kek icin tiklayin
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