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PATATESLI KEK

1 kg. patates,

2 adet yumurta,

1 su bardagi yogurt,

1 su barda@i sivi yag,

1 su bardagi un,

yarim paket kabartma tozu,
1 cay kasigi kirmizibiber,
tuz, karabiber,

100 gram kasar peyniri

Patatesleri yikayip soyduktan sonra, kiguk kip seklinde dodrayin. Tuzlu suda bekletin. Blyuk bir kasede
yumurtalar ¢irpin, siviyag, yogurt, un, tuz, karabiber, rendelenmis kasan peyniri, kirmizibiber, ve kabartma
tozunu ilave edip karistirin. Patatesleri sudan ¢ikartip, siziin. Hazirladiginiz karisima ¢ig olarak ekleyin. Isiya
dayanikli derin yuvarlak cam firin kabini yaglayip hafif un serpin.

Patatesli karisimi kaba ddkin. 160 derece isitiimis firinda kabarip Ustl kizarana kadar yaklasik 45 dakika
pisirin. Servis sirasinda kalibi ters gevirerek patatesli keki genis bir tabaga alin.

Dilimleyerek sicak ve Ilik olarak servis yapin. Patatesli keki pisirirken ilk 20 dakika firini agmayin. Daha sonra
pistigini anlamak igin ortasina bigak sokun, temiz ¢ikarsa pismis demektir.
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