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PATATESLI HINDI COPSIS

24 adet kiicUk taze patates
2-3 dal biberiye

120 ml. zeytinyagi

600 gr. hindi gégsu

250 gr. stizme yogurt

150 gr. yagsiz yogdurt

1 aci kirmizi biber

1-2 dis sanmsak

tuz

karabiber

Patatesleri iyice yikayip, 120 dakika haslayin. Biberiyeleri ince kiyin ve 60 ml. zeytinyagd ile karigtirin. Hindi
g6gsunu 16 esit parcaya boélin 30 gr. biberiye sosuyla karigtirin. Yogurtlari ve 60 ml. zeytinyadini karistirip tuz
ve biber ekleyin. Aci biberi dérde boélin ¢gekirdeklerini ¢ikarin ince dograyin, sarimsakla birlikte yogurda ekleyin.
Patatesleri stiziin buharinin gcikmasini bekleyin kalan biberiyeli sosla karistirin. Gop sise 3 er patates ve 2 ser
hindiyi sirayla dizin, tuz ve biber ekelyerek yaglanmis firin tepsisine dizin. 200 derece firinda 10 dakika pisirin.
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