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PATATESLI FRANKFURTER

3 adet frankfurter

5 adet patates

1 adet yesil dolmalik biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 adet domates

2 dis sarmisak

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet sogan

25 gryag!

Pul biber

Tuz

Bir tencerede yag eritilir, 6nce toz kirmizi biber eklenerek hafifce kavrulur. Sogan ve biberler de katiliarak ve
karistirarak kavrulmaya devam edilir. Daha sonra sarmisak ve domateslerle beraber sal¢a da eklenir. Uzerine
3-4 bardak su ilave edilerek, kaynamaya birakilir. Bir miktar da tuz ilave edilir. Patatesler, ¢ok fazla olmamak
sartiyla, yumusayincaya kadar tuzlu suda haglanir. Kabuklari soyulup, her biri dért parcaya ayirilir. En az 2 cm
kalinh@inda iri iri dogranan sosis ya da sucuklar kaynayan soslu suyun i¢ine aktarilir. Patatesler de kaynayan
soslu suyun igine atildiktan sonra hep birlikte 5-6 dakika daha pigirilip, ocaktan alinir. Sicak olarak servise
sunulur.
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