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PATATESLI BORULCE

MALZEMELER

500 gr kiicUk patates
600 gr dana eti

300 gr havug

300 gr bériilce

3 ¢corba kasiJ! siviyag
400 ml et suyu

100 gr sut kremasi

YAPILIS TARIFI )
Patatesleri tuzlu suda haglayin. Eti temizleyip kugbasi dograyin. Uzerine
tuz ve karabiber serpin. Havucu soyup dilimleyin. BoérUlceyi yikayip
ayiklayin. Kiguk kiiglk dograyin.

Yagdi tavada kizdirin. Kusbasi eti glizelce kizartip tavanin iginden alin ve
sicak kalacak sekilde bekletin. Havug ve borllceyi tavaya alip 3 - 4 dakika
kavurun. Et suyunu ve st kremasini ekleyin. 10 dakika pismeye birakin.
Etleri tekrar tavaya ekleyin.

Patateslerin suyunu siiziin. Biraz sogumalarini bekleyip kabuklarini soyun.
Patatesi etli borlceye bitiin olarak ilave edip tamamini 3 dakika kadar

pisirin.
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