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PATATESLI BOREK

2 tane yufka

2 tane iri patates
100 gr. kasar peyniri
1 demet dereotu

1 fincan zeytinyag!

Patatesleri bol su iginde haslayip, kabuklarini soyduktan sonra iyice eziniz.

Icine peyniri dereotu ilAve ederek iyice karigtiriniz, yarim fincan zeytinyadi da koyarak yumusak bir hamur haline
getiriniz.

Yufkalarin igine diizgtin bir sekilde bu hamuru ddseyiniz.

Her iki yufkayi da ayri ayri yuvarlayarak iyi ayri rulo haline getiriniz.

Ici patatesle dolu olan bu rulolari serin bir yerde yahut buzdolabinda bir iki saat dinlendiriniz.

Sonra iki santim kaliniginda dilimler halinde keserek kizgin yagda altiist ederek kizartiniz.
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