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PATATESLI HAZIR YUFKA BOREGI

5 adet yufka

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

3 adet haslanmig patates

100 gram beyaz peynir

1 cay bardagi sit

Tuz, karabiber, kekik, pul biber
Kizartmak i¢in sivi yag

Yodurt, yumurta, peynir, haglanmig patates ve sicak siti bir kabin iginde iyice ezip yumusak bir kivama getirin.
Baharatlari da Gzerine ekleyip bu karigimi yufkalarin Gzerine siztn. Yufkalari kendi iglerinde ortada birlegtirir
gibi uzun serit olacak seklinde siki siki sikistirip tepsiye sirayla dizin. Bu sekilde hazirlayip tepsiye dizin. 200
derecedeki firnda 30 dakika kizartin.

Not: Sicak ve soJuk olarak yenen bu mithis béregi isterseniz dondurucuda dondurun sonra firinda da
kizartabilirsiniz.
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