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PATATESLI BOHCA BOREK

3 adet haslanmig patates

4 adet yufka

100 gram rendelenmis kasar peyniri

Yarim demet maydanoz

1 cay bardagi sit

Kirmizi pul biber

Kimyon, tuz ve karabiber

1 demet taze sogan (yesil uzun sapli olmali)
1 yumurta sarisi

Corekotu

Yufkalari dérde béliip siit ile 1slatin. ic malzemesi igin haglanip irice rendelenmis patatesleri, rendelenmis kasar
peynirini, kiyllmis maydanozu ve baharati karistirin. Sttle islatmis oldugunuz yufkalardan bir tanesini alip
tezgahin (izerine yayin. ic malzemeden bir miktarini alip ortasina yerlestirin. Kenarda kalan kismini toparlaylp
ortasinda birlestirerek kese seklinde hazirlayin. Bohgalari sicak suda bekletilerek yumusatiimis taze sogan
saplari ile baglayin. Malzeme bitene dek ayni isleme devam edin. Yutka keselerini yagl kagit serili firin tepsisine
dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siriin, gorek otu serpin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda lzeri iyice
kizarincaya kadar pisirin.
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